


Agenda
2 5  N o v e m b r e

Orario ivi
06:20 Ritrovo Hotel Galilei

06:30 Partenza 

10:30 Visita Cantina La Quena con degustazione

12:00 Partenza

12:30 Visita Museo Montresor con pranzo e degustazione

14:30 Partenza

15:00 Visita Lazise (opzionale)

16:15 Partenza

16:45 Check-in albergo

17:30 Bus per i mercatini di Natale di Verona

Rientro libero

2 6  N o v e m b r e  

Orario ivi
08:30 Ritrovo nella hall

08:40 Partenza 

09:15 Visita Soave - Rocca Sveva 

10:00 Visita Cantina Rocca Sveva

11:30 Partenza

12:00 Visita Cantine Masi

13:00 Visita Serego Alighieri con pranzo e degustazione 

15:00 Partenza per Pisa

20:30 Arrivo a Pisa

Orari soggetti a riallineamenti fino a due settimane prima della gita



25 Novembre – Cantina La Quena

Situata a Negrar in Valpolicella alle pendici dei monti Lessini, tra la pianura e il 
lago di Garda, zona di notevole interesse paesaggistico, storico, geologico e 
antropologico.
Territorio vitivinicolo per antica tradizione, qui si produce le uve per i vini Recioto, 
Amarone, Valpolicella Classico e Ripasso, vini conosciuti e apprezzati fin 
dall’epoca romana e che hanno raggiunto, in tempi moderni, livelli di assoluta 
eccellenza.

Il territorio di Negrar si estende per una vasta superfice, circa 50 Kmq e presenta 
un quadro figurativo di notevole interesse paesaggistico.
Territorio caratterizzato da antichi nuclei abitativi, le così dette “contrade”, 
intorno alle quali si sono sviluppati i nuclei residenziali attuali.
Intorno un paesaggio eterogeneo, caratterizzato in parte da campi coltivati dal 
lavoro dell’uomo.

Vini in degustazione

• Valpolicella ripasso

• Amarone della valpolicella classico

• Recioto della valpolicella classico



25 Novembre – Museo Montresor

Le cantine Montresor
Nel 1892 Giacomo Montresor fondò le Cantine Giacomo Montresor dando vita ad una 
produzione che, da allora e fino ad oggi, è espressione identitaria delle proprie origini: 
un’identità e uno stile uguale a nessun altro.
Vigneti
Cantine Giacomo Montresor raccoglie le proprie uve da 40 ettari vitati, cuore 
dell’azienda lavorati da sempre con dedizione e rispetto.
Uve
Dalle terre che ospitano i vigneti autoctoni Corvina, Corvinone, Rondinella e Molinara si 
esprime il carattere unico di un territorio già anfiteatro naturale che favorisce la 
produzione di vini di grande spessore e rigore
L'Appassimento
Un metodo unico e antichissimo, che da secoli ha caratterizzato questo territorio e i suoi 
vini. La tecnica conosciuta e praticata fino ad oggi ha fatto nascere vini pregiati come il 
Recioto DOCG e l’Amarone DOCG, corposi e memorabili. Le uve raccolte a mano nel 
mese di settembre, vengono adagiate in piccole casse per iniziare il processo di 
appasimento naturale, che durerà per circa tre mesi. I grappoli si disidratano poco a 
poco perdendo un terzo del loro peso, aumentando la concentrazione degli zuccheri, 
dei polifenoli e dei tannini, prima della loro pigiatura finale.

Il Museo
Il vino è un’esperienza immersiva da vivere a 360 gradi tra racconto, cultura e territorio. 
Il nostro percorso inizia con la storia delle nostre cantine, indissolubilmente legate 
alla città di Verona. La nostra struttura si trova infatti a due passi dal centro storico.
Nella seconda sala del Museo troviamo un focus sulla tradizione vitivinicola narrata 
attraverso gli attrezzi agricoli, da inizio Novecento ad oggi: antiche botti, tini, pigiatrici, 
aratri, strumenti della campagna e tanto altro. A raccontare questa storia è un virtuale 
“fattore” della cantina che attraversa i decenni in un viaggio arricchito da usanze e 
cultura popolare.
La terza sezione offre uno sguardo coinvolgente sulla Valpolicella, nella sua interezza.
Clima, paesaggio, uve, strumenti di vinificazione e soprattutto l’appassimento e la storia 
dell’Amarone. È la testimonianza che il vino nasce dalla terra e dalla cultura che lo 
circonda e che ogni bottiglia Montresor è un tutt’uno con il paesaggio da cui trae linfa.



26 Novembre – Borgo Rocca Sveva (CADIS 1898)

P r o g r a m m a

ore 10.50: arrivo e accoglienza;

ore 11.00: visia guidaa delle canine soerranee;

ore 11.30: degusazione di 2 vini:

1. Lessini Durello Spumante Collineri Mt. Classico DOC

2. Soave Classico 2022 DOC

SCONTO 10% VINI ACQUISTATI



LEVATAPPI IN REGALO
SCONTO 10% VINI ACQUISTATI

26 Novembre - Cantine Masi


	Slide 1
	Slide 2: Agenda
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6

